Orecchiette mit Enoki-Pilzen

Zutaten fir 2 Personen:

e 200g Orecchiette

e 100g Enoki-Pilze

e 50g getrocknete Tomaten

e 1 Zwiebel

e 1 kleines Bund glatte Petersilie
e 1 Zitrone

e Olivendl

e Chili

e Salz

o Pfeffer

Zubereitung:

Die Orecchiette in kochendem Wasser mit einer Prise Salz al dente kochen.

Von den Enoki-Pilzen die Enden abschneiden. Die Zwiebel abziehen und fein schneiden.

Die getrockneten Tomaten vierteln. Die Petersilie fein hacken.

2 EL Olivendl in eine Pfanne geben, die getrockneten Tomaten und zuletzt die Petersilie
zufigen. Mit Salz und Pfeffer wurzen. Die Pasta in die Pfanne geben. Etwas
Zitronenschale daruberreiben. Mit Chili, Pfeffer und etwas Olivendl abschmecken.

Nachdem alles zusammen kurz in der Pfanne angeschwitzt und geschwenkt wurde, die
Nudel-Pfanne auf Tellern anrichten.

Rezept: Steffen Henssler
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