hessen alacarte

KARTOFFELBORNSUPPE
Rezept von Anneliese Leinbach und Ursula Krenn

Zutaten:

1,5 kg Kartoffeln

3 L Brihe

3 dicke Zwiebeln
Pfeffer, Salz

Ein wenig gute Butter
200g Dorrfleisch
etwas Brot

Zubereitung:

Zwiebeln und Dorrfleisch wiirfeln, leicht anbraten und in die Briihe (aus gutem
Wasser = ,,Born”) geben. In Scheiben geschnittene geschélte Kartoffeln beimischen
und alles gar kochen. Zum Schluss gebraunte Butter zugief3en. Brot grob schneiden,
in einen Teller legen und die Suppe daruber gie3en. Wirzen nach Geschmack.
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