hessen alacarte

WARMER KARTOFFELSALAT

Rezept der Landfrauen Niederweidbach und Meilerfreunde Niederweidbach

Zutaten: fir 10 Personen

3,5-4 kg festkochende Kartoffeln
200 g Speck

200 g Dorrfleisch

3-4 dicke Zwiebeln

4 EL Mehl

% | Wasser

4 EL Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack
Schnittlauch nach Belieben

Zubereitung:

Kartoffeln waschen, kochen, abpellen und in Scheiben schneiden. Dorrfleisch und
Zwiebeln wirfeln. Dorrfleisch anbraten und die Zwiebeln darin glasig dinsten. Mit
Mehl bestauben, anschwitzen und mit Wasser auffullen. Essig, Salz und Pfeffer
hinzugeben. Diese Sof3e Uber die Kartoffeln gieBen und mischen. Man kann noch ein
paar gebratene Dorrfleischwirfel zum Schluss tUber den Salat geben. Den Salat Gber
Wasserdampf warm halten.
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