Elnfach Gut. Bachmeier Kartoffelsuppe mit Debrecziner

Rezept fiir 4 Personen

Zutaten:

e 50 g Moéhre

e 50 g Knollensellerie

¢ 1 kleine Stange Lauch (ca. 150 g)
e 1 Lorbeerblatt

e Salz

e 300 g mehligkochende Kartoffeln
e 1 Zwiebel

e 30 g Butter

e 50 g geraucherter Bauchspeck

e 1 Knoblauchzehe (angedrickt)

e 100 g Sahne

e 50 g Créme fraiche

o Pfeffer aus der Muhle

e frisch geriebene Muskatnuss

e 4 Debrecziner Wurste

e 1 Zweig Majoran

e 1 Stiel Liebstockel

Zubereitung:
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1.Die M6hre und den Sellerie putzen bzw. schalen und in etwa 2 cm grof3e Warfel
schneiden. Den Lauch putzen, waschen, 50 g in etwa 72 cm grofRe Stlcke, den Rest in
Ringe schneiden.

2.800 ml Wasser zum Kochen bringen. Das Lorbeerblatt und Salz dazugeben. Zuerst die
Mohren- und Selleriewurfel hineingeben und etwa 2 Minuten bissfest garen. Die
Lauchwurfel dazugeben und das Wasser noch einmal aufkochen. Die Gemusewdrfel
herausnehmen und in Eiswasser abschrecken. Das Kochwasser aufheben.

3.Die Kartoffeln schalen, waschen und in Wirfel schneiden. Die Zwiebel schalen und in
Wairfel schneiden. Die Butter in einem Topf erhitzen. Speck, Lauchringe, Zwiebel und
Knoblauch darin andinsten. Die Kartoffeln dazugeben, andinsten und mit dem
Kochwasser mitsamt dem Lorbeerblatt abloschen. Alles etwa 20 Minuten kocheln lassen.
4.Speck, Lorbeerblatt und Knoblauch aus der Suppe nehmen. Die Suppe im Topf mit dem
Stabmixer fein purieren. Durch ein Sieb passieren und nochmals aufkochen. Die Sahne und
die Créme fraiche einrtihren und die Suppe mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss
abschmecken.

5.Die Debrecziner in etwa 1 cm dicke Scheiben schneiden und in einer beschichteten
Pfanne ohne Fett leicht anbraten. Den Majoran und den Liebstdckel waschen und trocken
tupfen, die Blatter abzupfen und den Liebstockel hacken. Die Krauter und die
Gemusewdrfel zu den Wurstscheiben geben und kurz anrésten.

6.Die Wurste mit dem Gemuse auf vorgewarmte tiefe Teller verteilen. Die Kartoffelsuppe
dazugielRen.
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