Himbeer-Brombeer-Mohnkuchen

Zutaten fiir 1 Obsttorten-Backform
Fiir den Miirbeig:

® 65 g Zucker

e 125 g Butter

e 250 g Mehl

e 1 Eigelb

e Abrieb 1 unbehandelten Zitrone und Orange
¢ 1 Packchen Vanillezucker

Fiir die Fiillung:

2 EL Semmelbrosel

e 250 g Quark

¢ 125 g Mohnbackmischung
e 2 EL Weizenstarke

¢ 1 EL Hartweizengrie3

e 15 TL Backpulver

e 4 Eier

Fiir den Belag:

¢ 150 g frische Himbeeren
¢ 150g frische Brombeeren
¢ 1 Packchen klarer Tortenguss

Zubereitung:

Zucker, Vanillezucker, Butter, Mehl, Eigelb und Abrieb von Zitrone und Orange gut
verkneten. Den Teig 30 Minuten ruhen lassen, danach ausrollen. Den Boden einer
Obsttorten-Backform mit Backpapier auslegen. Danach die Form mit dem Teig
auslegen, den Teigrand sauber abschneiden. Teigboden mit einer Gabel anstechen und
mit Semmelbrosel bestreuen.

Den Quark mit der Mohnbackmischung und den Eiern gut verriihren. Weizenstarke,
GrieB3 und Backpulver

unterrithren. Die Masse in die vorbereitete Backform fiillen und die Beeren darauf
verteilen. Im vorgeheizten Backofen bei 170° C ca. 50 Minuten backen.

Den Kuchen auskiihlen lassen und mit Tortenguss iiberziehen.

Rezept: Armin RoBmeier
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