Ttiriun

-
-

Den Ofen vorheizen. Die Auberginen waschen und in diinne Scheiben schneiden, ggf.
salzen und Wasser entziehen. Die Auberginenscheiben mit Olivendl bestreichen und auf
mit Backpapier ausgelegten Backblechen verteilen. Bei 200 °C Umluft von jeder Seite
ca. 6-8 Minuten backen. Alternativ kdnnen die Auberginenscheiben auch in der Pfanne
angebraten werden.

Die Krauter, Frihlingszwiebeln und Zwiebeln klein hacken. Eine Handvoll Walntisse mit
einer Handvoll gehackter Krauter und Ol, Essig, Knoblauch und etwas Wasser pirieren.
Die restlichen Walntsse im Mdrser mit den Krautern mischen. Alle Zutaten fUr die
Walnussmasse vermischen. Die abgekuhiten Auberginenscheiben am unteren Ende mit
einem Teel6ffel Walnusscreme bestreichen und vorsichtig aufrollen.

Die fertigen Rollen anrichten und mit gehackten Krautern und Granatapfelkernen
dekorieren.

1 Prise

Auberginen (mdglichst dick
bzw. rund)

Granatapfel

Knolle Knoblauch

Bund Fruhlingszwiebeln
rote Zwiebel

Bund Dill, Koriander und
Petersilie

Paprikapulver,
Bockshornkleepulver,
Chilipulver, Kreuzkimmel
und Koriander

Zimt

Olivendl

(etwas Granatapfeldl)
WeiBweinessig

Salz und Pfeffer



