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Wahrend die Spaghettini in Salzwasser gar kochen, den Knoblauch schélen und in feine Scheiben
schneiden. Den Pancetta ebenso in Streifen schneiden. Nun das Olivendl in einer Pfanne hei3
werden lassen. Zunachst die Knoblauchscheiben anrdsten, danach den Pancetta dazugeben und
knusprig braten. Die Eier trennen. Die Eigelbe zusammen mit ca. 250 ml Sahne in einer kleinen
Schussel verquirlen.

Die al dente gekochten Nudeln abgieBen, in die Pfanne geben und die Sahne-Ei-Mischung dazu
geben. Unter Rihren etwas Wasser untermischen. Zum Schluss mit geriebenem Parmesan und
Pfeffer abschmecken.

250 ml

2509

Packung Spaghettini

Eier

Sahne

Parmesan

Knoblauch

Pancetta diinn geschnitten
Olivendl




