Kochen mit _WDRY
Martina und Moritz Samstags um 17:45 Uhr

Pellkartoffel-Sandwich

Dafir kochen wir erst einmal Pellkartoffeln
— damit man sie nachher auch wirklich wie
einen Burger zusammenlegen kann, suchen
wir langliche oder runde, aber moglichst
flache und gleich groRe Exemplare aus. Zum
Aus-der-Hand-Essen eignet sich allerdings
der Kartoffelburger nicht — lieber auf einem
Teller servieren, zusammen mit einem gri-
nen Salat.

Zutaten fiir vier bis sechs Personen (Vorspeise oder Imbiss)

¢ 6-8 langliche Kartoffeln (moglichst eine festkochende Sorte)

e 8 dilnne Kasescheiben

o 1 Tasse gemischter Krauter: Petersilie, Schnittlauch, Basilikum
e 8 Scheiben gekochter Schinken

e Salz

o Pfeffer

e Delikatesspaprika

e ca. 10 hauchdiinne Scheiben Speck

e 2ELOI

Zubereitung:

o Die Kartoffeln knapp mit Wasser bedeckt 20 bis 25 Minuten gar kochen. Abgiel3en
und etwas ausdampfen lassen.

o Die Kartoffeln langs halbieren. Die Schnittflichen mit Salz und Pfeffer bestreuen. Je
eine Kasescheibe auflegen, je eine Halfte mit einer Schinkenscheibe belegen und mit
gehackten Krautern bestreuen. Zwei Halften zusammensetzen, dabei mit der Hand-
flache etwas flach driicken.

e Das "Sandwich" mit einer hauchdiinnen Speckscheibe umwickeln, damit es nicht aus-
einanderfillt. Nebeneinander in einer beschichteten Pfanne in heiRem Ol auf beiden
Seiten 5 Minuten braten, bis sie appetitlich gebraunt sind.

Beilage: ein griiner Salat

Getrank: ein Pils oder ein Glas Weillwein, etwa einen leichten, frischen Riesling
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