FERNSEHEN '

Freitags um 21:00 Uhr

DER
VORKOSTER

Miinchner Radisalat

Ein Miinchener Klassiker im Handumdrehen — gelingt garantiert und ist gut
vorzubereiten.

Zutaten fiir 7 Personen:

2 weifde Rettiche

1 Bund Schnittlauch
2 TL Senf

5 EL Balsamico Essig
200 ml Rapsél, nativ
Salz

Pfeffer

Zubereitung:

e Rettiche schdlen und in feine Scheiben reiben.

e Schnittlauch in feine Rollchen schneiden. Schnittlauch, Senf, Balsamico,
Rapsol, Salz und Pfeffer zu einem Dressing verriithren. Das Dressing liber den
Rettich geben und fiir mindestens 3 Stunden im Kiihlschrank ziehen lassen.
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